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Le Maestrelle 2024 - Santa Cristina

)
1@ Soepel rood

é 75 cl

Fed ltalié
F} Toscana
oL~ Merlot, Sangiovese, Syrah

) 2024

Gevogelte, Harde kazen, Pizza en pasta met vlees

De wijn
Soepele, eigentijdse Toscaan van Santa Cristina, het historische wijnhuis van de familie Antinori. De assemblage van 60%
sangiovese, 20% merlot en 20% syrah verenigt sappig rood fruit met rijpere toetsen van pruim en braam. Een lichte

kruidigheid en een frisse toets van munt zorgen voor extra diepgang. De druivenrassen worden afzonderlijk vergist en rijpen
na de malolactische gisting verder in roestvrijstalen tanks.

Het resultaat is een evenwichtige, zachte rode wijn met soepele tannines en een smaakvolle afdronk. Heerlijk bij pasta met
ragu, gevogelte, wit vlees of halfharde kazen.

Het wijnhuis

Hoog in de heuvels van Toscane, niet ver van Sienna en Perugia, ligt de stad Cortona. Vanuit deze stad heeft u een prachtig
uitzicht over de wijngaarden van Santa Cristina. Het beroemde Estate Santa Cristina is al sinds 1946 in het bezit van de
familie Antinori.

In 1960 werden de nieuwe kelders in gebruik genomen. Zestig jaar na de lancering van de eerste jaargang heeft Antinori dit
domein in 2006 verbouwd. Zowel de rode wijn als de rosé komen hier vandaan. De witte Orvieto komt uit Umbria maar
wordt hier wel gemaakt. De verfijnde witte Campogrande, de lichte en fruitige rosé Cipresseto en de zachte en soepele Le
Maestrelle komen van dit huis.


https://www.christiaens-wijnhuis.be/

